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Setmana de larros
Del 18 al 2/ d'octubre 2024.

Menu

Aperitivo.

Crema de alcachofa con salazones.

Boquerones marinados con algas y sesamo.

Boniato asado con pulpo a la brasa, naranja y salsa takoyaki.

Arroz meloso con setas, calabaza,
rape y sepia.
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Xocolate y turron.
Bebidas no incluidas.
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Setmana de larros
Del 18 al 2/ d'octubre 2024.

Menu

Soldadito de pavia, mahonesa, manzana acida y alioli
de tinta.

Alcachofa rellena de rape, gamba y glaseado de
holandesa.

Calamarcitos de bahia encebollados.

Arroz meloso de lechola,
gambas y calabaza.
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Brownie, coulis de maracuya
y helado de mantecado.
Bebidas no incluidas.
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Setmana de larros
Del 18 al 2/ d'octubre 2024.

Menu

Ensaladilla de pulpo y kimchi.
Tataki de atun rojo estilo thai.
Croqueta de gamba roja.

Arroz meloso de cordero y setas.

Coulant de chocolate con natillas
y nardo.

Bebidas no incluidas.
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Setmana de larros
Del 18 al 2/ d'octubre 2024.

Menu

Ensalada de espinacas y mojama de atun.
Calamar de potera encebollado.
Gamba blanca al gjillo.

Arroz meloso de verduras de temporada
y calamar de potera.

Manzana al horno
con Pedro Ximenez.
Pan y alioll casero.
Bebidas no incluidas.
No servimos cafe.
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Setmana de l'arros

Del 18 al 2/ d'octubre 2024.

Menu
Tarta fina de gamba blanca.

Cremoso de esparragos blanco y soja con atun rojo.

Nuestro steak tartar.

Pulpo a la plancha con emulsion de ajo tierno y espinaca.

Negra a la romana con salsa de su guiso.

Arroz de secreto ibérico y setas.

Canutillos crujientes de cardamomo
CcoOn cremoso de castanas y chocolate.
Bebidas no incluidas.
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Setmana de l'arros
Del 18 al 2/ d'octubre 2024.

Menu

Gambas y gulas en esencia de ajo negro con crujiente
picante.

Higado de cerdo confitado con cebolla
caramelizada y toque gourmet.

Arroz meloso ibérico con toque verde
y tomate cherry.

Trilogia de dulces de speculoos:
tiramisu, helado de turron y brownie.
Bebidas no incluidas.
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Setmana de larros
Del 18 al 2/ d'octubre 2024.

Menu

Ensalada de gamba blanca y granada.

Huevo frito con gambosi'y pulpo con huevas de mujol.
Canelon de pescadilla.

Arroz con cocochas de bacalao y almejas.

Helado de queso ahumado con membrillo
y géele de vino de M. de Alejandria.
Bebidas no incluidas.
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Setmana de larros
Del 18 al 2/ d'octubre 2024.

Menu

Usu-zukuri de verat amb adob. (Sashimi de verat al plat
amb adob).

Nuta-ae no muru-kai. (Amanida de clotxines amb miso).
Oyaki a la lloseta. (Bollet a la lloseta estil japonés).
Sushi: Nigiri de gambeta blanca, Nigiri de lletxola,
Gunkan de tonyina vermella picant.

Arros melos aka-shiro miso de sépia.

Trufa de sake | xocolata Valor 70%.

Bebidas no incluidas.
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Setmana de larros
Del 18 al 2/ d'octubre 2024.

Menu

Ensaladilla de salpicon de pulpo.
Mejillones gratinados.
Croqueta de gambas con mayonesa de ajo asado.

Arroz meloso en su tinta con alcachofa
y lechola.

Lemon pie.
Bebidas no incluidas.
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Setmana de larros
Del 18 al 2/ d'octubre 2024.

Menu

Tomate trinchado su pil pil y ventresca de atun.
Hueva cremosa de bacalao.

Pulpo a la llama.

Mejillones a la marinera con rus el hanout.

Arroz con bogavante.

Tarta de queso. Café.
Bebidas no incluidas.
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